


Estilo



Fazenda Agroecológica
Agni produz o ultracongelado mais gostoso do Brasil. Alimentos selecionados, sem conservantes e livres de  

componentes químicos, que ficam prontos em minutos no seu microondas ou no forno convencional. 
Tudo isso em embalagem práticas, modernas e funcionais.



Tradição

A Agni foi fundada em 2012, pelo chef Ricco Camargo
culinarista e estudioso em ervas, que desenvolve uma
cozinha autoral e cheia de estilo, baseada no conceito de
que o fogo digestivo é capaz de transformar sua vida.

A nossa cozinha fica na fazenda. E quer saber? Faz toda a
diferença. A energia que brota da terra está presente em
cada prato. Para a Agni, comida é arte.

A missão é provar que é possível ser prático e nutritivo,  
tradicional e refinado, saudável e delicioso.



Já pensou em ter essa gama de 
produtos em seu comércio?

São diversos pratos e combinações
possíveis, para escolher a que mais te
agrada. Temos parmegianas váriadas, 
um cardápio somente de nhoques e 
molhos diferenciados e rústicos.

Temos comidas para ocasiões especiais
e para o dia a dia. 
Além de linhas sazonais, como os caldos e 
sopas para o frio do inverno. 

Contando ainda com lançamentos que 
garantem um cardápio sempre  diversificado, 
sofisticado e sempre atualizado.

Sucesso

. 





Embalagens
● Embalagens práticas e livres de bisfenol (BPA).
● De 5 á 6 minutos no microondas ou até mesmo várias em

banho maria.
● Fácil de montar e incrementar ao seu espaço.



Garantido



agni@agnialimentos.com

ACESSE NOSSAS REDES SOCIAIS
AGNI Alimentos @agni.alimentos

(15) 99681-8080

Da fazenda para sua mesa!
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