


Estilo



Fazenda Agroecológica
Agni produz o ultracongelado mais gostoso do Brasil. Alimentos selecionados, sem conservantes e livres de  

componentes químicos, que ficam prontos em minutos no seu microondas ou no forno convencional. 
Tudo isso em embalagens práticas, modernas e funcionais.



Tradição

A Agni foi fundada em 2012, pelo chef Ricco Camargo
culinarista e estudioso em ervas, que desenvolve uma
cozinha autoral e cheia de estilo, baseada no conceito de
que o fogo digestivo é capaz de transformar sua vida.

A nossa cozinha fica na fazenda. E quer saber? Faz toda a
diferença. A energia que brota da terra está presente em
cada prato. Para a Agni, comida é arte.

A missão é provar que é possível ser prático e nutritivo,  
tradicional e refinado, saudável e delicioso.



São mais de 50 pratos, em linhas: Fitness, 
Vegetariano, Da Fazenda e Bistrô. 
São comidinhas para o dia a dia, também 
nas versões lowcarb e carb, parmegianas, 
nhoques, e muitas outras delícias, 
como caldos e sopas.

Já pensou em ser nosso revendedor?
Oferecemos orientação para plano de 
negócios e suporte de marketing.

A Revenda ao consumidor final deve ser ativa em
rede social e presencial, como em escritórios e 
academias. 

Temos a linha específica de produtos para cozinha
industrial, como Hotéis, Motéis e Cafeterias, onde
poderá representar esses produtos onde ganhará
uma comissão enquanto revender os produtos, 
sobre a compra destes clientes.

Sucesso





Público Alvo

Mulheres de 25 a 55 anos
Senhoras acima

de 65 anos

Pessoas com  
vida ativa e falta

de tempo

Pessoas que moram  
sozinhas e preferem  

não cozinhar em casa

Frequentadores  
de academia,  

salões de beleza

Trabalhadores do  
comércio, escritórios,  

bancários





Recebíveis: cartão de credito e  
débito, vale refeição, vale  
alimentação, depósitos, PIX

Logística: Entrega própria, com  
possibilidade de agendamento e  
horário fixo; entrega terceirizada  
parceiros como Eat Uber e IFOOD

Estoque: Gestão planejada e  
segurança, pedido antecipados,  
possibilidade de trabalhar com  
pré-venda.

Comercial: cadastro em aplicativo
de alimentos, como o Ifood e 
goomer, criar rede de Whatsapp, 
divulgação e vendas via redes 
sociais, como Facebook e 
Instagram, visita a  clientes
potenciais, criação de
kits com 10 ou 30 pratos

Possibilidades



Investimento

• Aquisição inicial de produtos  
para estoque:
R$ 1.500

• Investimento sugerido para 
divulgação (post patrocinados 
e visitas): 
R$ 300



Embalagens
• São embalagens livre de Bisfenol

(BPA). 
• Além de serem práticas, podendo ir 

ao forno ou ao microondas. 



Garantido



agni@agnialimentos.com

ACESSE NOSSAS REDES SOCIAIS
AGNI Alimentos @agni.alimentos

(15) 99681-8080

Da fazenda para sua mesa!
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